
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 MENU à 21,40 EUROS PRIX NET  
 

AU CHOIX  
 

LA SALADE FERMIERE 
(Salade, Tomates, Jambon de Pays et Chèvre Chaud au Miel) 

LE BUFFET DE HORS-D’ŒUVRES A VOLONTE 
LA TERRINE MAISON A LA CONFITURE D’OIGNONS 

LE VELOUTE DE LENTILLES TEMPEREAVEC  
POÊLEE DE SAUCISSON A L’AIL FUME 

ET SAUCE VINAIGRETTE A L’ECHALOTE 
 

AU CHOIX  
 

LE CIVET MAISON 
L’ANDOUILLETTE GRILLEE 

LA TÊTE DE VEAU SAUCE RAVIGOTE 
LA PIECE DU BOUCHER BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL  

LA BROCHETTE DE BŒUF GRILLEE 
SAUCE POIVRE VERT OU ROQUEFORT 

LE DUO DE DORADE ET CABILLAUD GRILLE  
ET SON BEURRE CITRONNE 

 
AU CHOIX  

 
LA POMME GOURMANDE 
LA COUPE « FEU DE BOIS 

 LES GLACES OU SORBETS 2 BOULES 
LE CLAFOUTIS MAISON 

LE BUFFET DE DESSERTS A VOLONTE 
LE FROMAGE BLANC AU COULIS DE FRUITS ROUGES 

 
***************************************************** 

 
MENU JUNIOR 6,90 EUROS JUSQU’À 8 ANS PRIX NET 

(Buffet d’Entrées - Steak Haché ou Poisson Pané Frites - 1 Boule de Glace) 
 

LES BUFFETS A VOLONTE 14 EUROS 
(Buffet de Hors-d’œuvres  - Plateau de Fromages- Buffets de Desserts) 


