
 
 
 
 
 

LE CHEF DE CUISINE JEAN-CLAUDE NENERT 
 

LA CARTE 
 

 
LES ENTREES               EUROS 
                
 
*LA GRANDE SALADE TERRE ET MER      16,50  
(Toast de Foie Gras Maison - Gambas - Saumon Fumé - Jambon de Pays - Chèvres 
Chauds au Miel) 
*LE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT MAISON (Pineau - Cognac)   16,50 
*LE SAUMON FUME MAISON, SES TOASTS ET CREME CIBOULETTE  15,00 
*LES 6 HUÎTRES SPECIALES N°4 : 10,50 €, LES 9 : 14, 00 €, La douzaine : 21,00 
*LE POTAGE DE LEGUMES MAISON       07,50 
*LE VELOUTE TEMPERE DE LENTILLES       09,70 
 ET POELEE DE SAUCISSON A L’AIL FUME 
 SAUCE VINAIGRETTE A L’ECHALOTES 
*LA TERRINE DE GIBIER MAISON A LA CONFITURE D’OIGNONS   09,50 
*LE BUFFET DE HORS-D’ŒUVRES A VOLONTE      12,50 
*LA SALADE DE CHEVRES CHAUDS AU MIEL      11,00 
*LA SALADE FERMIERE         12,00 
(Salade, Tomates, Jambon de Pays et Chèvre Chaud au Miel) 
*LA SALADE DE JAMBON DE PAYS ET FOIE GRAS MAISON    13,50 
 
 
 
 
LES POISSONS  
 
 
*LE FILET DE ST PIERRE SAUCE AU RIESLING      17,50 
*LA LAMPROIE A LA BORDELAISE       29,50 
*LES NOIX DE ST-JACQUES A LA FONDUE SAFRANEE DE LEGUMES  14,90 
*LE DUO DE FILET DE DORADE ET CABILLAUD GRILLES    14,50 
 BEURRE CITRONNE 
*LA CASSOLETTE DE QUEUES DE LANGOUSTINES PINEAU ET CURRY 16,50 
*LE BAR ENTIER GRILLE ET SON BEURRE ANISE     19,00 
*LE FILET DE POISSON A LA FONDUE DE LEGUMES     12,00 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

LES GRANDES ASSIETTES DE GARGANTUA 
 
*L’ASSIETTE GEANTE DU GRILLARDIN     21,00 
(Bœuf - Magret - Jambon Vendéen) FRITES SALADE 
*LA BROCHETTE GEANTE DE GAMBAS      22,60 
 Flambée au Cognac Tagliatelles    
*LA BOVINE GEANTE Frites Salade      20,00 
 (Bœuf - Oignons) Sauce au Poivre et Roquefort 
 
LES GRILLADES 
 
Garniture : Pommes frites ou Assortiments de légumes  
Supplément Garniture Salade Verte      02,00  
*LA BROCHETTE DE CUISSOT DE CHEVREUIL SAUCE POIVRADE 18,00 
*L’ENTRECÔTE (2 personnes) BEARNAISE ECHALOTES   42,00 
*L’ENTRECÔTE (1 personne) BEARNAISE ECHALOTES   21,00 
*LE FAUX-FILET BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL     16,00 
*LE FILET DE BŒUF  BEARNAISE ECHALOTES     22,00 
*LA PIECE DU BOUCHER BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL   14,00 
*LE MAGRET DE CANARD GRILLE ENTIER      22,00 
*LA BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD AUX PRUNEAUX   16,00 
*LA BROCHETTE DE BŒUF SAUCE POIVRE OU SAUCE ROQUEFORT 14,00  
*L’ANDOUILLETTE         13,50 
*LE JAMBON VENDEEN         11,00 
 
ET AUSSI : 
*LE DUO DE MAGRET DE CANARD ET FILET DE BŒUF POÊLES  24,50 
 AUX PEPITES DE FOIE GRAS 
*LE COLOMBO DE PORC AUX LEGUMES      12,30 
*LE PARMENTIER DE BOUDIN NOIR AUX POMMES FRUITS   11,80 
*LA TÊTE DE VEAU SAUCE RAVIGOTE      14,00 
*LA SOURIS D’AGNEAU CONFITE A L’AIL      15,70 
 ET SA PUREE DE POMMES DE TERRE MAISON 
*LE CIVET MAISON TAGLIATELLES       13,90 
*LE CONFIT DE CANARD        16,00 
*LE PERDREAU RÔTI ET SES PEPITES DE FOIE GRAS,    19,50 
POMMES ANNA 
 
LES FROMAGES  
 
*LE PLATEAU DE FROMAGES AFFINES     07,00 
*LA SALADE DE CHEVRES CHAUDS      07,00 
LES DESSERTS  
(Voir Carte des Desserts)       Prix Nets 


